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Une ligne de conditionnement
“boites” pour la brasserie Duyck

P Mare-Annick WOZNIAK

La biére de Jenlain est connue par tous les amateurs de “bonne
mousse”, Elle est brassée depuis 1922 a la brasserie Duyck. Et

chez les Duyck on est brasseurs de pére en fils depuis quatre
générations. Raymond Duyck, guatriéme du nom, a repris les rénes
de Uentreprise familiale en 1990. La brasserie vient de s'équiper de
sa propre ligne de conditionnement “boites”. Cet investissement

de 1,5 million d’euros entre dans un programme initié en 2002.

épendante jusqu’a présent de

son prestataire pour condi-

tionner ses biéres en “hoites”,

la brassene Duyck a décide

de s"équiper d'une nouvelle
higne de conditionnement afin de gagner
en autonomic, en lemps mas également en
coiits de ransport et d approche. Raymond
Duyck sous-traitaint les boites avec une
enrepnse des Pays-Bas jusgu’au moment
ol celle-ci n"a pas honoré sa commande en
temps &t en heure et que la belle Blonde n'a
pas pu etre Iviee chez les clients. “Tous les
brasseurs de taille mavenne rencontraient
le meéme souci. Nous avons donc eu [idée
de créer cette nowvelle ligne pour satis-
faire nos besains mats aussi pour répondre

aux besains des petits brasseurs gui fonr le
plis souvent appel a de gros prestalaires
de services installes en France et surtour
a I'etranger”, note Raymond Duyck. La

brasserie envisage en effet des pariena-
nais avec des brasseurs en priorité mais
pourguoi pas les autres industniels produc-
teurs de boissons. Les avantages lies a ce
nouvel equipement sont multiples : la pos-
sibilité de conditionner des petits volumes
{250 hectolitres a la fois), la réactivite, la
rapidité et la proximité du prestataire. “Le
bur est de faire foncrionner la chaine quatre
i cing jours par semaine, des conlacts ont
&1¢ pris avee des brusseurs belges™, ajoute
le dingeant.

La biére en boite se vend bien. Sur le ter-
rain. un nouveau bitment de 1 600 m a &2
créé pour le siockage et I"ancien a accusilli
la nouvelle ligne de condinonnement d'une
capacité de 50 000 a 60 (00 hectolitres par
an ( 10 000 boites par hewre). D’ agencement
traditormel. elle comprend un depalem-
SEU, UNE SOUNITEUsE, un pasleurisateur, une

Los haites amivent vides.
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Roymaond Duyck trovaille & o brassene depuis
1976,

embarqueieuse et un paletiseur. Paroiculis-
rement dynarmaue. le marché “boites™ ne
cesse d aitirer les convoitises 1 les consom-
mateurs. Les boites “neres™, en particubier.
represenient le deuxiéme “comnbutenr™ 3 la
croissance des ventes de boissons en boite.
Depuis début juin la brasserie met sa biéne
en boite — elle en produit 15 (00 hectolires
par an pour une production totale de 94 000
hectolitres — elle a su prouver que 'on pou-
vait concilier radition et modernité. Cest
toule la fierte et la base de Ia reussite de fa
brassene Duvek, 'une des demiéres brasse-
nes ndependantes de France qui réalise un
chiffre d’affaires de 15 millions d'euros et
fait travailler 45 salanés. B

La brasserie Duyck en chiffres

Production 2007 = 94 000 hectolitres
CA 2007 : 15 mllions d’euros
Nombre de salariés - 45

80% des venies se font per le biais de la
grande distribution. 1 5% dans les cafés/
barsrestaurants et 2% a 'export.

La biére est vendne pour 70% en bou-
teilles, 15% enboites et 13%6en fits.




