
La brasserie Lepers de La Chapelle-d’Armentières va moderniser  son 
outil de production, moyennant 3M€   
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La brasserie Lepers de La Chapelle-d’Armentières (59) a été cédée en novembre 2019 à Patrick 
D’Aubreby et son fils, de la société Ceres Déesse des Moissons. L'ancien dirigeant, Charles 
Lepers, est toujours consultant pour l’entreprise.  
Avec le départ de Charles Lepers, les nouveaux propriétaires ont pris la décision de délocaliser 
temporairement la production. Cette transition doit permettre de moderniser l’outil de production. 
"Nous devons moderniser l’outil de production car toute la production était jusqu’alors beaucoup 
trop manuelle", explique Patrick D’Aubreby.  
Parmi les investissements prévus figurent notamment une nouvelle salle de brassage, dix cuves 
de fermentation et une nouvelle ligne de conditionnement pour les bouteilles et les fûts.  
Par ailleurs, le site, qui était jusqu’alors en zone agricole, va être classé en zone industrielle, ce 
qui permettra de réaliser des travaux. "Dans l’idéal, il nous faudrait construire un nouveau hangar 
de stockage de 1.000m²." Le nouvel outil de production devrait être opérationnel en 2022. A 
terme, 10 emplois seraient créés.  
La brasserie se donne désormais pour objectif de produire 30.000 hectolitres dans les 5 à 8 ans, 
contre 5.000 aujourd'hui.  
Le rachat de la brasserie Lepers va aussi être synonyme du lancement d’une nouvelle bière en 
2021.  
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